O al Pruno

2 s ¢t a uranet a n d B a r

Al Pruno Selezione di Mare (Per 2 Persone): €28
Salmone Marinato agli Agrumi, Salume di Tonno con Avocado, Salume di Pesce Spada con Gel di Limone,
Moscardini al Guazzetto, Tentacolo di Polpo Scottato, Polpettina di Baccala con Mousse di Ceci e

Panzanella di Mare
Al Pruno Seafood Selection (For 2 People): Citrus-Marinated Salmon, Tuna Salami with Avocado, Swordfish Salami with Lemon
Gel, Stewed Baby Octopus, Seared Octopus Tentacle, Cod Fish Meatball with Chickpea Mousse and Seafood Panzanella

Al Pruno Selezione di Terra (Per 2 Persone): €26
Selezione di Salumi e Formaggi Toscani con Miele e Composta di Stagione, Bruschetta al Pomodoro,

Crostini con Paté di Fegatino e la Tradizionale Pappa al Pomodoro
Selection of Tuscan Cured Meats and Cheeses with Honey and Seasonal Compote, Tomato Bruschetta, Crostini with Tuscan
Chicken Liver Paté and Traditional Pappa al Pomodoro

Parmigiana di Melanzane Tradizionale con Pesto di Basilico e Crema di Burrata €16
Traditional Eggplant Parmigiana with Basil Pesto and Burrata Cream

Tartare di Ricciola con Ciuffetto di Porro Croccante e Gel di Agrumi €18
Amberjack Tartare with Crispy Leek Tuft and Citrus Gel

Tartare Di Manzo con Olio Evo Aromatizzata alle Erbette e Peperone Crusco €18
Beef Tartare with Extra Virgin Olive Oil Flavored with Herbs and Crusco Pepper

Primi Piatti |

Spaghettone alle Vongole con Bottarga di Muggine €18
“Spaghettone” Pasta with Clams and Mullet Bottarga

Gnocchetti di Patate con Ragu Di Mare “Come se Fosse uno Scoglio” €18
Potato Gnocchi with Seafood Ragu

Linguina all’Astice con Gocce di Prezzemolo €26
Homemade Fresh Linguini Pasta with Lobster and Drops of Parsley

Tortellini di Carne Serviti con Salsa al Ragu Toscano e Rosmarino di Campo €16
Tortellini Pasta Filled with Meat and Served with Tuscan Ragu and Wild Rosemary

Ravioli Fatti in Casa Ripieni di Pappa al Pomodoro Serviti con Salsa di Pomodoro, €15

Gocce di Burrata e Pesto di Basilico
Homemade Ravioli Filled with Pappa al Pomodoro, Served with Tomato Sauce, Burrata Drops and Basil Pesto



Secondi Piatti

Frittura Mista di Calamari, Gamberi e Verdurine con Maionese Aromatizzata al Lime
Fried Calamari, Prawns and Vegetables with Lime-Flavoured Mayonnaise

Cuore di Baccala Cotto a Bassa Temperatura con Spinaci Saltati e Crema di patate
Low-Temperature Cooked Cod Fillet with Sautéed Spinach and Potato Cream

Pescato del Giorno al Forno con Pomodorini e Caponatina di Verdure
Oven Baked Catch of the Day Served with Cherry Tomatoes and Vegetable Caponata

Filetto di Maiale in CBT con la Sua Salsa, Servito con Patate Arrosto Aromatizzate al Rosmarino
Pork Fillet Cooked at Low Temperature Served with its Sauce and Roasted Potatoes Flavored with Rosemary

Roll di Pollo con Patate Schiacciate alle Erbe, Olive, Capperi e Pomodori Secchi
Chicken Roll with Herb Mashed Potatoes, Olives, Capers and Sun-Dried Tomatoes

La Bistecca Alla Fiorentina

Con Verdure al Forno e Patate Arrosto
Florentine T-Bone Steak
With Roasted Potatoes and Baked Vegetables
7€/ All’hg

Dolci |

Cantucci e Vinsanto Toscano
Almond “Cantucci” Biscuits Served with Tuscan Sweet Wine “Vin Santo”

Tiramisu Classico
Classic Tiramisu

Zuccotto al Rum
Tuscan Semifreddo “Zuccotto” with Rum

Mimosa al Pan di Spagna e Crema Pasticcera
Sponge Cake Mimosa with Pastry Cream

Gelato E Sorbetti

Ice Cream and Sorbets

Coperto € 3.5 Per Persona
Cover Charge € 3.5 Per Person
Acqua Naturale / Acqua Frizzante 0,751 € 3.5
Still Water / Sparkling Water 0,751 € 3.5

Per Informazioni In Merito Agli Allergeni, Chiedere Al Personale Di Sala.
For Information Regarding Allergens, Please Ask The Restaurant Staff

Servizio Dalle Ore 19:30 Alle 22:00 / Open From 19:30 To 22:00
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